Naturlich verwdéhnen
mit der Sonne im Herzen

SOUS Chef (m/w/d) Vollzeit | unbefristet | ab sofort

Gliickliche Gaste liegen dir am Herzen? Kochen ist deine Leidenschaft? Du bist flexibel, eine Fiihrungspersonlichkeit und
ein Teamplayer? Dann werde Teil unseres modernen, familidren Teams und arbeite in Deutschlands schénster
Panoramakiiche. Begeistere uns und unsere Gaste mit raffinierten, leckeren und vor allem frischen Gerichten.
Unterstiitze unseren Kiichenchef bei der Zubereitung von Fleisch- und Fischgerichten und bring” neue Wiirze und Farbe
in die vegetarische/vegane Kiiche des Sonnentaus.

Unser Wellness- und Tagungshotel liegt am Rande der historischen Kleinstadt Fladungen in der bayerischen Rhon.

Wir bieten Platz fiir bis zu 150 Personen und verwoéhnen eine anspruchsvolle Kundschaft mit frischen und hochwertigen
Gerichten. Innovation und Kreativitdt werden neben der regionalen Kiiche grof3geschrieben.

Wir gestalten fiir unsere Gaste einen schmackhaften kulinarischen Aufenthalt in einer besonderen Wohlfiihlatmosphare.

WIR BIETEN

... modernste Kiichentechnik - auf dem neusten Stand der Technik

... fairen Lohn (Einstiegsgehalt ab 3900,- Euro brutto) mit Zuschlagen nach Vereinbarung

... diverse Sozialleistungen und viele Benefits (BAV, Urlaubsgeld, Tankgutscheine, Fitnessraum, Schwimmbad...)
... flexible Arbeitszeiten von Mo-So innerhalb einer 5-Tage-Woche nach Dienstplan (2 Wochen)

.. minutengenaues Arbeitszeitkonto

.. mindestens 1 Wochenende im Monat frei

.. Unterstlitzung bei der Wohnungssuche / ggf. vorriibergehende Bleibe im Mitarbeiterhaus

DEINE AUFGABEN IM SONNENTAU
... Stellvertretung der professionellen Fiihrung des Kiichenchefs und arbeiten als Zweierspitze
... Mitverantwortung fur Koordination und Organisation des operativen Kiichenablaufs:
* Erstellung von Speisekarten und Tageskarten
* Rezeptieren und Kalkulation von Gerichten
* Warenbestellung
* Einteilung, Unterweisung und Unterstitzung der Mitarbeiter:innen auf den verschiedenen
Posten (Entremetier, Gardemanger, Patissiers)
... Weiterentwicklung des vegetarischen/veganen Speiseangebots sowie der Kiichenstandards
.. Herstellung von Speisen und Desserts
... Vorbereitung und Lagerung von Zutaten
.. Einhaltung der Hygiene-Richtlinien nach HACCP

DIE ZEICHNEST DICH AUS DURCH

.. Fihrungsqualitat und einschlagige Berufserfahrung

.. hohes Verantwortungs- und Qualitatsbewusstsein

... Souveranitat im a la carte - Geschaft, bei Buffets und Caterings

.. Freude an der ,Leichten Kiiche” mit viel Gemiise, ebenso wie an der modernen Deutschen Kiiche
.. ein Handchen fiir vegetarische und vegane Speisen

... selbststandiges und strukturiertes Arbeiten

... soziale Kompetenz und gepflegtes Erscheinungsbild

.. Bereitschaft zu Wochenend- und Feiertagsarbeit

.. Bereitschaft zu fachlicher und personlicher Weiterentwicklung
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