
 

Für Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden aus dem Service und der Küche gerne zur Verfügung. 
April 2026 

 
Suppe 

 
 
 

   

  € 

   

Rinderkraftbrühe vom Rhöner Weiderind   6,4 

Einlage | reichlich Petersilie   
   

   

   

   

Kleiner Starter „Fingerfood“    

   

Flambierter Ziegenkäse   6,3 

Thymian-Honig | Melone | Salatspitzen | Baguette    
   

Buchweizencrêpe mit Rhöner Lachsforelle    6,7 

Bärlauch-Frischkäse | Radieschen-Relish | Kresse   
   

   

   

   

Salat    

   

Kleiner bunter Salatteller   5,0 

                                     wahlweise mit: plus  
                                                         Baguette  0,5 

   

Bunter Salatteller der Saison  14,9 

Rohkostsalate | Birnen-Ingwer-Dressing | karamellisierte Kürbiskerne |  

Radieschen-Relish -Rhön- | Baguette 
 

 

wahlweise mit: plus  
gebratenem Saiblingsfilet -Rhön-  5,9 
gebratenen Hähnchenbruststreifen -Rhön-  5,1 
gebratenem Halloumi  4,9 

   
   
   

Geflügel    

   

Rhöner Landhähnchenspieß -Rhön -   22,8 

Frühlingsgemüse | Hirserisotto -Rhön-   
   

   
Die mit -Rhön- gekennzeichneten Gerichte sind mit/aus regionalen Rhöner 
Produkten. Unseren Hersteller- und Lieferantennachweis finden Sie anbei.     
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Vegetarisch & Vegan 

  

  € 

Hirse-Mandel Risotto – basisch-  17,9 

Cashew-Frühlingsgemüse | Rucola   

   

Dinkel-Pasta-Bowl –Rhön, vegan-  17,9 

Kirschtomaten | Petersilienpesto | Rucola -Rhön-   

wahlweise mit:   
gebratenem Saiblingsfilet -Rhön-  5,9 
gebratenen Hähnchenbruststreifen -Rhön-  5,1 
gebratenem Halloumi  4,9 

   

Vegetarischer Burger „Frühlingserwachen“   16,8 

Amaranth-Bratling -Rhön- | Blattsalat | Fetacreme | Aubergine | Zucchini | 
Tomatenpesto  

  

wahlweise mit: plus  
Ringelpommes und Frühlingskräuterdip  3,7 

   

Hausgemachte Maultaschen   17,8 

Bärlauch-Ricotta-Füllung | Frühlingszwiebel | Cherrytomaten   
   

   

   

Rind  
  

   

Rinder-Hüftsteak vom Rhöner Weiderind   24,9 

Brokkoli | Sauce Hollandaise | Polentaschnitte -Rhön-   
 

  
 
 

Südamerikanisches Rumpsteak   24,7 

hausgemachte Kräuterbutter | Pommes Frites   
wahlweise mit: plus  

Sauce Hollandaise  2,9 
sautiertem Gemüse  5,0 

   

Gebratene Rinderleber vom Rhöner Weiderind   19,9 

Hausgemachte Röstzwiebeln | Bratkartoffeln    
   

   

Sonnentau Burger „Frühlingserwachen“   17,3 

Weiderind-Patty -Rhön- | Bacon | Blattsalat | Fetacreme | Aubergine | Zucchini | 
Tomatenpesto  

 

wahlweise mit: plus  
Ringelpommes und Frühlingskräuterdip  3,7 

   



 

Für Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden aus dem Service und der Küche gerne zur Verfügung. 
April 2026 

 

Schwein 
 

 

   

Schweineschnitzel Wiener Art  -Rhön -   16,7 

Pommes Frites   

   

Sonnentau Klassiker | „Bauernschmaus“ -Rhön -
  19,8 

Schweineschnitzel Wiener Art | mit Schinken und Käse überbacken | Pommes Frites  

   

Holzfällersteak -Rhön -   20,9 

Schweinenackensteak | Bacon | Röstzwiebeln | Grilltomate | 
Frühlingskräuterdip | Bratkartoffeln   

   

Schweinefilet-Medaillons -Rhön -   23,6 

Brokkoli | Sauce Hollandaise | Polentaschnitte   

   

Fisch    

   

Gebratenes Lachsforellenfilet -Rhön -  

 
25,2 

Frühlingsgemüse | Hirserisotto -Rhön-   
   

Rhönforellenfilet   24,4 

Mandelbutter | Petersilienkartoffeln -Rhön-   

   

Matjes Hausfrauenart -Rhön -   16,1 
Matjesfilets | Schmand | Essiggurken | Apfel | Zwiebel |  

Petersilienkartoffeln -Rhön- 
  

   

Kalte / Kleine Gerichte    

   

Strammer Max   13,9 

Bauernbrot | hausgeräucherter Schinken | zwei Spiegeleier -Rhön-   
   

Sonnentau Brotzeit -Rhön -   14,9 

Hausgemachte Wurstauswahl | hausgeräucherter Schinken |  

Fränkischer Gerupfter | Bauernbrot | Meerrettich | Senf -Rhön- 
  

   

Hausgemachte Schweinesülze   16,1 

Essig-Öl | Gewürzgurken | rote Zwiebeln | Bratkartoffeln   
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Dessert 
 

 
 

   

  € 

   

Erbsen-Panna Cotta - vegan -   7,5 

Schwarzer Tahin | Aprikosen | Nusscrunch   
   

Sauerrahm Crème Brûlée   7,3 

Marinierte Erdbeeren     
   
   
   

Kleine Süße Verführung, Creme mit Früchten  4,2 

wahlweise mit:    
Kaffee  6,9 
Espresso  6,5 
Cappuccino  7,5 

   
   
   

Rhöner Bauernhofeis, Dermbach -Rhön- 
 

 

   

Nussknacker   8,7 

Walnusseis | Schokoladeneis | Sahne | Walnüsse    

   

Coupe Dänemark   7,5 

Vanilleeis | Sahne | Schokosoße   

   

Schlemmerbecher  

 9,3 

2 Erdbeereis | 1 Joghurteis | Joghurt | Sahne | Früchte | Himbeersoße   

   

Eis & Heiß  

 9,2 

Vanilleeis | Himbeeren | Sahne   

   

Gemischtes Eis  

 6,0 

Schokoladeneis | Erdbeereis | Vanilleeis   
                                     wahlweise mit: plus  
                                                         Sahne  0,9 

   

Kinderbecher  

 5,0 

drei Sorten Eis nach Wahl | süß und bunt garniert   

 


